
 

Service le midi de 12h00  à 13h30 et le soir de 19h à 21h00 

Formules « menu du jour » 
(Hors boissons, du mercredi au vendredi, le midi uniquement, hors jours fériés) 

 
Entrée, plat du jour, fromage, dessert     16.00€ 

 
Entrée, plat du jour, fromage ou dessert     14.50€ 

 
Plat du jour, entrée ou fromage ou dessert     13.00€   

 
Plat du jour 11,50€ 

Formules « pizza » 
(hors boissons, à choisir parmi les pizzas au prix max de 11.00€, supplément pour les pizzas au prix 

supérieur)  
Salade verte, pizza au choix, dessert  formule 17.00€ 

 
Pizza au choix, dessert formule 15.00€ 

 
Salade verte, pizza 13.00€ 

 

Formule Enfant 
(Jusqu’à 10 ans) 10€ 

1 consommation comprise parmi les softs et sirop  
Émincé de volaille à la crème, ou steak haché avec sauce 

accompagnement au choix 
 

ou 
 

Pizza bambino Ø 24cm (royale) 


 

Dessert formule 

Desserts formules 
 

Mousse au chocolat, ou tiramisu ou pain perdu ou île flottante ou salade de fruits ou glace 2 
boules 

 
 



 

Service le midi de 12h00  à 13h30 et le soir de 19h à 21h00 

Menu Saveur 
22 € : fromage ou dessert 

25 € : fromage et dessert 

 
Mousseline de poisson aux asperges 

Ou 

Salade de boudin blanc aux agrumes 

 




Steak de coq au vin, écrasée de pommes de terre à l’ancienne et poêlée de 

légumes 

Ou 

Soufflé de brochet, risotto aux écrevisses 

 


 

Fromage blanc ou assiette de fromages 

 


 

Dessert au choix 
 
 

 
 
 
 
 



 

Service le midi de 12h00  à 13h30 et le soir de 19h à 21h00 

 
 

Menu Terroir 
 

30 € : fromage ou dessert 

33 € : fromage et dessert 
 

Salade d’endives et pétoncles à la passion 

Ou 

Cassolette d’escargots, crème au Viré Clessé  

Ou  

Terrine de canard au foie gras, chutney pomme figue 
 


 

Poire de bœuf, sauce béarnaise, pommes grenailles et poêlée de légumes 

Ou 

Filets de maquereau, pesto à l’ail des ours, risotto de petit épeautre 

Ou 

Friture fraiche de Saône (200gr) à partir de mi -mai 

 
 


 

Fromage blanc ou assiette de fromages 

 

Dessert au choix 

 

 

 



 

Service le midi de 12h00  à 13h30 et le soir de 19h à 21h00 

 

Menu des Dombes 
  

37 € : fromage ou dessert 

40 € : fromage et dessert 
  

  

  

Salade lyonnaise (coutons, lardons et œuf dur) 

  

  


  

  

Grenouilles fraîches persillées (250gr) 

 (supp accompagnement 3€)  

  

  


  

  

Fromage blanc ou assiette de fromages  

  

  

Dessert au choix 

 

 



 

Service le midi de 12h00  à 13h30 et le soir de 19h à 21h00 

La Carte 
Les entrées 
Mousseline de poisson aux asperges………………..……..…...……….13.00€ 
 

Cassolette d’escargots, crème au Viré Clessé ……..……………………..16.00€ 
 

Salade de boudin blanc aux agrumes…..……………....………………13.00€ 
 

Salade d’endives et pétoncles à la passion………….………………………...16.00€ 
 

Salade lyonnaise (coutons, lardons et œuf dur)…………………………13.00€ 
 

Terrine de canard au foie gras, chutney pomme figue…………………... 16.00€ 
 
 

Les plats 
Soufflé de brochet, risotto aux écrevisses……………………………...17.00€ 

 

Filets de maquereau, pesto à l’ail des ours, risotto de petit épeautre………20.00€ 
 

Steak de coq au vin, écrasée de pommes de terre à l’ancienne et poêlée de légumes...17.00€ 
 

Poire de bœuf, sauce béarnaise, pommes grenailles et poêlée de légumes….20.00€ 
 

Grenouilles fraîches persillées (300gr)……………..…………………..35.00€ 
 

Friture fraiche de Saône (250gr) à partir de mi -mai………………………………25.00€ 
 

Les accompagnements 
Assiette de salade verte……………………………...grande…..4.00€ 

                                                                                                     Petite…....3.00€ 

Assiette de frites……………………………………grande…..4.50€ 

                                                                                                      Petite…...3.00€ 



 

Service le midi de 12h00  à 13h30 et le soir de 19h à 21h00 

 
 
Les fromages 
Fromage blanc à la crème……………………………………..4.50€ 
 

Assiette de fromages secs……………………………………...5.50€ 

 

 

Les desserts 
Clafoutis pomme rhubarbe…………………....……………..…..7.00€ 
 

Crème brûlée à la vanille………………………………………7.00€ 
 

Crème brûlée mangue…………………………………………7.00€ 
 

Biscuit Sacher, nid chocolat, crème praliné………………………7.00€ 
 

Tiramisu de saison, ou traditionnel..…………………………….7.00€ 
 

Nougat glacé au miel du Jura…….……………………………..7.00€ 

 

Coupe de glaces et sorbets                                         2 boules…………5.00€ 

                                                                                      3 boules…………7.00€ 

supp chantilly...…+0.50€ 

                                                                                      supp alcool ……+2.50€ 
 
 
 

parfums de glaces : vanille, chocolat, café, caramel , pistache, rhum-raisin, menthe-chocolat 
 

parfums de sorbets : fraise, framboise, cassis, citron vert, pomme , poire, mandarine 


